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Suche & Biete

Liebe Leserinnen und Leser, Termine & Veranstaltungen

der Sommer hat lange auf sich warten lassen, aber jetzt ist er endlich da. Endlich kénnen die Felder
bestellt und das Heu eingebracht werden. Die Warme lasst nun auch das Gemise im Freiland und in
den Gewachshéausern kraftig wachsen und die Vielfalt an bioregional verfiigbarem Obst und Gemiise
wichst von Woche zu Woche. Auch hier in der Oko-Modellregion konnten wir bereits das eine oder
andere Projekt auf den Weg bringen und die Friichte unserer Arbeit ernten. Ahnlich wie in der
Landwirtschaft steigt das Arbeitspensum in der Oko-Modellregion in den Sommermonaten auf
Grund der vielen Veranstaltungen und umzusetzenden Projekte auf einen Hochststand. Die
Veranstaltungen und Projekte bereichern meine Arbeit in der Oko-Modellregion auf vielfiltige
Weise, denn immer da wo Leute zusammenkommen findet wertvoller Austausch statt.

Viel Spaf3 beim Lesen wiinscht lhnen die Projektmanagerin der niederbayerischen Oko-Modellregion
Pia Auberger



Ruckblick

Krauterwanderung mit Kochkurs
Passauer Oberland.

Eine Woche vor dem Griindonnerstag wurde in der
Oko-Modellregion  Passauer Oberland eine
Krauterwanderung mit Kochkurs angeboten.
Krauterpadagoge und Genussbotschafter
Bernhard Senkmiller von der Genussregion
Niederbayern fihrte die Teilnehmer:innen in die
Welt der heimischen Wildkrauter ein. Im
Anschluss wurde aus regionalen Bioprodukten
eine schmackhafte Grindonnerstagssuppe
gekocht.

Zum ganzen Artikel geht’s hier!

Griindonnerstagssuppe
Rezept fiir 4 Personen

Zutaten:

400 g Bio-Kartoffeln

100 g Bio-Petersilienwurzel

100 g Bio-Pastinake

2 Bio-Zwiebeln

Etwas Bio-Bratol

Je nach Geschmack zwei bis vier Handvoll
Wildkrauter

1 Liter Bio-Gemisebriihe

150 ml Bio-Sahne

Herstellung:
Ein paar Bliten zur Seite legen, restliche

Wildkrauter kleinhacken. Gemiise schalen und
kleinschneiden. Zuerst die feingeschnittenen
Zwiebeln glasig dinsten, dann das restliche
Gemise beigeben. Mit Gemusebriihe aufgiellen
und Kochen bis das Gem{ise weich ist. Wildkrauter
hinzufligen. Evtl. plrieren. Nach Geschmack mit
Salz, Pfeffer und Sahne abschmecken. Mit Blumen
verzieren. Dazu passt frisches Bio-Bauernbrot.
Wohl bekomm’s!

Bilder: OMR Passauer Oberland


https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/nachrichten/2624/kraeuterwanderung-mit-kochkurs

Die Oko-Modellregion beim Windorfer
Frihling 2023

Passauer Oberland.

Das sonnige Wetter und das tolle Angebot am
Windorfer Frihling zog Vviele begeisterte
Besucherinnen und Besucher am 1. Mai an die
Uferpromenade nach Windorf. Pia Auberger,
Projektmanagerin der Oko-Modellregion Passauer
Oberland, nutzte den Tag um Uber die Anliegen
und Angebote der Oko-Modellregion zu
informieren. Der regionale Einkaufsfihrer, der in
allen Gemeinden der ILE Passauer Oberland
aufliegt, und die Pflanzenbestimmungshilfe
stieBen auf besonderen Anklang. Bis zum
Nachmittag waren alle mitgebrachten Exemplare
vergriffen.  Zusatzlich ergaben sich viele
spannende  Gesprache mit interessierten
Besucherinnen und Besuchern.

Hier geht’s zum Bericht auf der Website!

Bild: OMR Passauer Oberland

Bild: OMR Passauer Oberland

Einsatz der Pflanzenbestimmungs-
hilfe "Artenreiches Grinland" in den

Schulen des Passauer Oberlands
Passauer Oberland.

Auch in diesem Jahr kam die
Pflanzenbestimmungshilfe "Artenreiches
Griinland" der Oko-Modellregion in 19

Schulklassen zum Einsatz. Gemeinsam mit
Mitarbeiter:innen des Haus am Stroms wurde
eine Praxiseinheit zur Bestimmung heimischer
Tiere und Pflanzen abgehalten. Durch ein
Budget der Oko-Modellregion und der ILE
Passauer Oberland konnte das
umweltpadagogische Angebot voll finanziert
werden.

Hier geht’s zum PNP Artikel!


https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/nachrichten/2679/die-oeko-modellregion-beim-windorfer-fruehling-2023
https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/nachrichten/2695/am-beispiel-wiese-ueber-die-artenvielfalt-lernen

2. Biobauern-Treffen in der Oko-

Modellregion Passauer Oberland
Passauer Oberland.

Am 17. Mai lud die Oko-Modellregion Passauer
Oberland zum zweiten Biobauern-Treffen des
Jahres auf den Bio-Erlebnishof FloBmannhof in
Salzweg ein. Uber 30 Personen besuchten die
Hofflihrung von Regina und Anja FloBmann und
informierten sich Uber die Angebote des vielseitig
aufgestellten Betriebs. Abgerundet wurde der
Abend durch den gemeinsamen Ausklang im
Landgasthaus Spetzinger in Salzweg.

Bild: OMR Passauer Oberland

ier geht’s zum Nachlesen!

Aktuelles aus der Oko-Modellregion

Neu: Saisonales Gemiuse vom

Gemusehof Fischl in Lindach
Passauer Oberland.

Am Betrieb von Josef Fischl in Lindach wird ab
sofort Gemise in biologischer Qualitat aus
eigener Erzeugung angeboten. Der Betrieb
befindet sich derzeit in Umstellung auf eine
Okologische Wirtschaftsweise. Tochter Lena
baut auf den hofeigenen Flachen Salate,
Kohlarten, Kartoffeln, Tomaten, Gurken,
Wurzelgemise, etc. an. Eine Abholung ist
Dienstagnachmittags und Samstagvormittags
moglich. Eine telefonische Absprache und
Vorbestellung ist moglich. Nach Absprache
kann das Gemise auch geliefert werden.

Hier geht’s zum Bericht auf der Website!

Bild: Lena Fischl


https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/nachrichten/2725/hoffuehrung-beim-biobauern-treffen-am-bio-erlebnisbauernhof-flossmannhof
https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/nachrichten/2658/neu-saisonales-gemuese-aus-der-gemeinde-tiefenbach

Ernteaktion Gelbes Band
Passauer Oberland.

Mit der Ernteaktion , Gelbes Band“ mochte die
Oko-Modellregion Passauer Oberland ein
Zeichen fir die Nutzung von regional und
saisonal verfligbarem Obst setzen. Mit dem
Anbringen eines gelben Baumwollbands an
Obstbdaumen soll signalisiert werden, dass hier
offentlich geerntet werden darf. Doch auch hier
gibt es gewisse Regeln zu beachten, die an einem
Hinweisschild am Baum angebracht werden.

An der Ernteaktion beteiligen sich die
Kommunen Biichlberg, Firstenstein, Ruderting,
Tiefenbach, Tittling, Salzweg und Windorf. In den
kommenden Monaten werden auf den
kommunalen Flachen Obstbdume mit dem
gelben Band versehen, die dann abgeerntet
werden dirfen. Oft handelt es sich dabei um alte
Streuobstbestdnde die mit alten Sorten einen
besonderen kulinarischen Reiz ausstrahlen.

Bild: Teresa Weil3

GELBES BAND
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Wir laden Sie zur Ernte ein:

Baume und Straucher, die mit einem
gelben Band markiert sind, diirfen
Sie fiir den eigenen Bedarf kosten-
los abernten und bereits von diesem
Baum gefallenes Obst mitnehmen.
Somit sorgen Sie dafiir, dass auf un-
seren Wiesen weniger Obst verdirbt.

Wir wiinschen Freude beim Lebens-
mittelretten und guten Appetit!

Kochkurs: Vegetarische

Sommerkiche fur Grol3 und Klein
Passauer Oberland.

Es ist noch nicht so lange her, da stand Maria
Schneglberger im legenddren Bio-Wirtshaus
»Zum Fliegerbauer” neben Moritz Fliegerbauer
in der Kiche und verwohnte die Gaste des
Hauses mit Gerichten aus bioregionalen Zutaten.
Nun kocht sie mit uns frisch frohliche
vegetarische Sommergerichte, die Groff und
Klein begeistern. Die Oko-Modellregion Passauer
Oberland Iadt am 07. August von 14.30 bis 18.00
Uhr zum Kochkurs fir die gesamte Familie in der
Schulkiiche der Realschule im Dreiburgenland
(Theodor-Heuss-StraRe 11, 94104 Tittling) ein.
Aus saisonalem Bio-Gemiise wird dabei ein
leckeres Meni gekocht, das allen in der Familie
schmeckt.

Die Teilnahme am Kochkurs erfolgt nur nach
vorheriger Anmeldung per E-Mail unter
oekomodellregion@passauer-oberland.de oder
telefonisch unter 08509-9009 20.

Hier der Link zur Veranstaltung!


mailto:oekomodellregion@passauer-oberland.de
https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/termine/2485/frisch-froehliche-vegetarische-sommerkueche-fuer-gross-und-klein

Bio-Erlebnistage 2023

Passauer Oberland.

Im September finden bayernweit die Bio-
Erlebnistage statt. Im Zuge dessen 6ffnen Bio-
Betriebe ihre Tliren um interessierten Personen
einen Einblick in ihre Arbeitsweise zu
ermoglichen. In der Oko-Modellregion Passauer
Oberland werden drei Bio-Erlebnistage
stattfinden:

10. September - Bio-Erlebnisbauernhof
FloBmannhof

Eggersdorf 1a, 94121 Salzweg
Hoffiihrung mit Tomatenverkostung
14.00 - 16.30 Uhr

Uber 30 Tomatensorten werden am Bio-
Erlebnisbauernhof FloBmannhof angebaut. Anja
FloBmann nimmt uns mit auf eine Reise durch
die Vielfalt alter Sorten und Raritaten. Bei einer
Hofflihrung lernen wir nicht nur Rinder,
Schweine, Schafe und Hihner kennen, sondern
dirfen uns auch bei einer Tomatenverkostung
von Geschmack, Farbe und Vielfalt begeistern
lassen. Unkostenbeitrag Erwachsene: 9,50 Euro,
Kinder 4,50 Euro

Bild: Biobackerei Wagner

Bayerische

BIOERLEBNISTAGE

Bild: Anja FloBmann

16.September — Biobadckerei Wagner
Am Zugsberg 1, 94113 Tiefenbach
Innenhoffest

10.00-19.00 Uhr

Zusammen mit der Biobackerei Wagner laden
wir Sie herzlichen zu einem Innenhoffest im
Rahmen der Bio-Erlebnistage im Hauptgebadude
der Biobackerei in Tiefenbach ein.

Sie erwartet: biologische Kostlichkeiten,
Fihrungen durch die "Glaserne Backerei" (ab 15
Uhr), ein Bauermarkt und
Unterhaltungsprogramm fiir die Kleinsten. Fir
eine musikalische Umrahmung ist gesorgt.

Wir freuen uns auf lhren Besuch!



Permakulturhof Weil zum Gemiisehof Fischl

Zu Full wandern wir von der Donaufahre
Sandbach am nordlichen Donauufer zum
Permakulturhof Wei nach Ried. Dort
besichtigen wir den Gemiisebaubetrieb von
Teresa Weil} und blicken hinter die Kulissen
eines Permakulturhofs. AnschlieRend wandern
wir weiter Uber Kirchberg vorm Wald zur
Landwirtschaft von Josef Fischl. Tochter Lena
baut seit diesem Jahr ebenfalls Gemise in
Bioqualitat an. Zum Mittagessen machen wir in
der Kirchberger Stubn bei Wilfried und Karina
Maier halt. Die Kirchberger Stubn bezieht von
beiden Betrieben Gemuise und andere
Produkte. Die Riickfahrt erfolgt gegen
Unkostenbeitrag per Bus.

Bild: Teresa Weil3

Anmelung zu den Veranstaltungen im Zuge der Bio-Erlebnistage unter
oekomodellregion@passauer-oberland.de oder 08509-9009 20.

Bild: OMR Passauer Oberland

Passauer Oberland.

Auch dieses Jahr findet in der Oko-Modellregion
Passauer Oberland die Bio-Brotboxaktion statt.
Alle Erstklasslerinnen und Erstklassler werden
von den Gemeinden der ILE Passauer Oberland
mit  einer  funktionalen Brotbox mit
bioregionalem Inhalt ausgestattet. Koordiniert
wird die Bio-Brotboxaktion von der Oko-
Modellregion Passauer Oberland. Die Beflillung
wird in diesem Jahr der Dorfladen Haselbach
Ubernehmen. Die Ausgabe der Bio-Brotbox wird
im ersten Monat nach Schulbeginn stattfinden
und durch die Gemeinden erfolgen.


mailto:oekomodellregion@passauer-oberland.de

Gut zu wissen...

Informationen zu aktuellen Férderungen

VuV-Forderung (Verarbeitung und Vermarktung)

In VuVregio kénnen Vorhaben von kleinsten, kleinen und mittleren Verarbeitungsunternehmen
(bspw. Mihlen, Molkereien, Schlachtbetriebe) sowie Erzeugerzusammenschliisse gefordert
werden, die der Starkung der Verarbeitung und Vermarktung regionaler Erzeugnisse dienen. Fir
Oko-Projekte gibt es hohere Fordersitze.

Die dritte Antragsrunde im Jahr 2023 |duft vom 1. September bis 25. Oktober. Detaillierte Infos
zum Antragsverfahren sind im Online-Forderwegweiser des Landwirtschaftsministeriums zu finden
unter www.stmelf.bayern.de/agrarpolitik/foerderung/009714/index.php

BOL-Férderung zur Beratung fiir mehr Bio-regionale Lebensmittel in der AuRer-Haus-Verpflegung

Ein hoher Einsatz und die Auslobung 6kologischer Produkte in der AHV erfordern in der Regel
Anpassungen der Betriebsabldaufe und -strukturen. Eine externe Beratung und Schulung der
Mitarbeitenden kann die Unternehmen der AHV in diesem Umstellungsprozess in vielfaltiger Weise
unterstitzen und Fachkompetenz im Umgang mit Bio-Lebensmitteln vermitteln. Projektantrage
kénnen bis zum 31.12.2027 eingereicht werden. Die Unterlagen zur Beantragung sind hier zu finden:
https://www.bundesprogramm.de/beratungsfoerderung-ahv.

Forderprogramm BayProTier

Im Januar 2023 hat das Bayerische Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten das
Bayerische Programm Tierwohl (BayProTier) veréffentlicht. Ziel von BayProTier ist eine Férderung
von mehr Tierwohl in der Nutztierhaltung in Bayern. Bio-zertifizierte Betriebe missen als
Voraussetzung fir eine Forderung am Bio-Siegel-Bayern erfolgreich teilnehmen. Der einjahrige
Verpflichtungszeitraum erstreckt sich vom 1. Juli 2023 bis 30. Juni 2024. Die Antragstellung ist bis
30. Juni 2023 (iber iBALIS moglich.

Mehr Infos gibt es auf der Seite des AELF Passau und im Férderwegweiser des StMELF.


http://www.stmelf.bayern.de/agrarpolitik/foerderung/009714/index.php
https://www.bundesprogramm.de/beratungsfoerderung-ahv
https://www.aelf-pa.bayern.de/landwirtschaft/tierhaltung/index.php
https://www.stmelf.bayern.de/foerderung/index.html

Suche & Biete

Falls Sie in Zukunft bestimmte Produkte oder Dienstleistungen aus dem Bio-Bereich anbieten oder
suchen, kénnen Sie sich mit Ihrem Anliegen an die Projektmanagerinnen der Oko-Modellregionen
wenden. Wir behalten es uns vor, eine Auswahl der eingegangenen Anzeigen durchzufiihren. Flr
die Richtigkeit, Vollstandigkeit und Aktualitdt der Inhalte kénnen wir jedoch keine Gewahr

Ubernehmen.

SoLaWi vorm Wald sucht nach Umzug
neue Mitglieder!

Die SoLaWi vorm Wald sucht fiir ihren neuen
Standort in Neukirchen vorm Wald neue
Mitglieder fiir den Bezug eines Ernteanteils. Die
aktive Teilnahme an den Arbeitsgruppen des
Vereins ist erwiinscht und im Sinne des
Grundgedankens einer SOLAWI.

Fur ndhere Informationen informieren Sie sich
bitte hier auf der Website des Vereins.

Bild: Solawi vorm Wald

Termine & Veranstaltungen

Auf einen Blick

Veranstaltungen:

07.08.2023 Kochkurs ,,Vegetarische Sommerkiiche fiir GroR und Klein“
Wo: Realschule im Dreiburgenland, Theodor-Heuss-StralRe 11, 94104
Tittling
Wann: 14.30-18.00 Uhr
Veranstalter: OMR Passauer Oberland
= Nur mit Anmeldung!
08509-9009 20 oder oekomodellregion@passauer-oberland.de

10.09.2023  Hoffiihrung mit Tomatenverkostung
Wo: Bio-Erlebnisbauernhof FloBmannhof, Eggersdorf 1a, 94121 Salzweg
Wann: 14.00 - 16.30 Uhr
Veranstalter: OMR Passauer Oberland & Bio-Erlebnisbauernhof
FloBmannhof
Anmeldung unter 08509-9009 20 oder oekomodellregion@passauer-
oberland.de



https://www.solawi-vorm-wald.de/
mailto:oekomodellregion@passauer-oberland.de
mailto:oekomodellregion@passauer-oberland.de
mailto:oekomodellregion@passauer-oberland.de

16.09.2023 Innenhoffest bei der Biobackerei Wagner
Wo: Am Zugsberg 1, 94113 Tiefenbach
Wann: 10.00-19.00 Uhr
Veranstalter: Biobackerei Wagner

23.09.2023 Wanderung vom Permakulturhof WeiR zum Gemiisehof Fischl
Treffpunkt: Parkplatz Donaufdhre Sandbach (nordliches Donauufer)

Wann: 8.45 - 15.30 Uhr
Veranstalter: OMR Passauer Oberland
Anmeldung unter 08509-9009 20 oder oekomodellregion@passauer-

oberland.de

Hier finden Sie eine Ubersicht tiber alle Termine auf unserer Homepage!


mailto:oekomodellregion@passauer-oberland.de
mailto:oekomodellregion@passauer-oberland.de
https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/termine
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Oko-Modellregion Passauer Oberland

Geférdert mit Mitteln des Bayerischen Staatsministeriums fir
Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten mit Unterstitzung durch
das Amt fiir Lindliche Entwicklung Niederbayern.

Amt flir Landliche Entwicklung .
Niederbayern Das Management in den Oko-Modellregionen wird fachlich und

organisatorisch unterstiitzt durch die Bayerische Landesanstalt
fir Landwirtschaft und der Bayerischen Verwaltung fiir Lindliche
Entwicklung.

LfL

Bayerische Landesanstalt fur Landwirtschaft

Datenschutz

Wir versichern, dass personenbezogene Daten nicht an Dritte weitergegeben werden. Fiir den Newsletter
nutzen wir nur die von lhnen Gbermittelte E-Mail-Adresse. Auf Anfrage geben wir lhnen gerne Auskunft
dariuber, welche Ihrer personenbezogenen Daten bei uns gespeichert sind. Nach MaRgabe der gesetzlichen
Bestimmungen konnen Sie folgende Rechte geltend machen: Berichtigung, Léschung, Einschrankung der
Verarbeitung (z.B.: Sperrung fiir bestimmte Zwecke). Wollen Sie kiinftig keinen Newsletter mehr von uns
erhalten, geben Sie uns per Mail oder telefonisch Bescheid.

Rechtshinweis
Alle Angaben ohne Gewahr.

OMR Passauer Oberland

Projektmanagerin
Pia Auberger
Rathaus Tiefenbach
Pilgrimstr. 2
94113 Tiefenbach

Mail: oekomodellregion@passauer-oberland.de
Tel.: 08509 9009-20

Federfiihrende Biirgermeister
Christian Furst (BGM Tiefenbach)
Stephan Gawlik (BGM Fiirstenstein)
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